Rezepte aus dem Hessenpark

Brotdessert

250 Gramm Pumpernickel

2 Essloffel Puderzucker

4 - 6 cl Himbeergeist oder Apfelsaft
250 Gramm Apfelmus

200 Gramm Himbeerkonfitiire

2 Becher Créme fraiche
frischen Beeren

Freilichtmuseum
Hessenpark

zerbroseln und mit

mischen. Danach mit

tranken. Die Brosel,

und

abwechselnd in eine Schiissel
schichten.

auf das Dessert streichen und mit
dekorieren. Anschlief$end Kaltstellen
und mindestens 2 - 3 Stunden ziehen

lassen.

Fiir Fragen, Anregungen oder Kritik schreiben Sie mir: historischehausfrau@hessenpark.de



