Rezepte aus dem Hessenpark

Mayonnaise aus hartgekochten Eiern

3 Eigelbe

1 Teeloffel Essig

1 halben Teeloffel Senf
1 Viertel Teeloffel Salz
1 Prise Pfeffer

1 Prise Zucker

2 Essloffel Schmand
100 - 150 g Schmand
Eiweif} gewiirfelt
Krauter gehackt
Zwiebeln gewiirfelt
Gewiirzgurken fein geschnitten

Gefiillte Eier
4 hartgekochte Eier

100 g Butter
Salz, Pfeffer, Senf

Freilichtmuseum

Hessenpark

durch ein Sieb streichen. Mit

und

vermischen.

zugeben. Nimmt man stattdessen
und gibt das

dazu, erhélt man einen leckeren Dip.

schilen, quer halbieren und die Eigelbe
herausnehmen. Die durch ein Sieb streichen.
schaumig riithren und zu den Eigelb geben. Mit
abschmecken. Zum Schluss feingehackte Krauter
untermischen. Die Mischung in einen Spritzbeutel
mit Sterntiille fiillen und die Masse in die
Eiweif8halften spritzen. Mit Krautern garnieren.

Fiir Fragen, Anregungen oder Kritik schreiben Sie mir: historischehausfrau@hessenpark.de



